o> Speisekarte 2o

ALTE MALZEREI

RESTAURANT

- Steinwegstalle 1A -
- 91315 Hoéchstadt -
- www.altemaelzerei.com -
- info@altemaelzerei.com -
- 09193 /507 59 95 -
- Facebook / Altemaelzerei.hoechstadt -
- Instagram / Altemaelzerei.hoechstadt -

o> SUPPEN Lo

MARONENCREMESUPPE 7,5
mit Nougatkrusteln

L-E-M-H

S SALATE 2

WARMER ZIEGENKASE SALAT
Auf Rucolanest mit getrockneten Feigen,

16,5 H-Y-K-P-Q

Walnissen & Honig

FELDSALAT 14,9 G-S
mit Speck & Croutons

3 VORSPEISEN X
BRUSCHETTA 8,5 A-H-Y-P
Tomatenbruschetta mit Rucola & Parmesan
MALZEREI CARPACCIO 15,9 H-Y-P-Q
garniert mit Parmesan, Olivendl & Kirschtomaten
NEUES VITELLO TONNATO 16,9 E-H-Y-P-Q
Sous-Vide-gegarter Kalbstafelspitz,

Thunfischcreme, Kapern & Rucola
FRANKISCHE TAPAS 15,9 A-P-Q-S-T

Marinierter Tafelspitz, Raucherlachs
saure Zipfel & Obazda

o> KLASSIKER Lo
RUMPSTEAK 28,5
Steak vom Roastbeef nach Wunsch gegrillt mit
Speckbohnen & Malzerei Pommes
WIENER SCHNITZEL 24,5
Originales Kalbsschnitzel mit Petersilienkartoffel &
kleinem gemischtem Salat
HOLZFALLERSTEAK 20,9
Sous-Vide gegartes Schweinenackensteak mit
Rostzwiebeln, Bratkartoffel & deftiger Sauce
MALZEREI BLEU 19,9
Cordon Bleu vom Schwein mit wechselnden Fillungen
mit Malzerei Pommes & kleinem gemischtem Salat

o> FESTLICHE GERICHTE L
SCHAUFELE 20,9
Mit Rahmwirsing und Klof3
SCHWEINEFILETMEDAILLONS 29,9
Mit Pilzragout und Bratkartoffel
1/2 AUSGELOSTE BAUERN 33,9
Mit Rotkohl und KloB3
SAUERBRATEN 24,9
Mit Rotkohl und KloB3

o% FISCH, PASTA & VEGAN %o
DORADENFILET 24,5
Saftig gegrillt mit mediterranem Pfannengemise
MEZZELUNE 18,9
Geflllte Nudeltaschen mit Feigen & Ricotta
garniert mit Rucola & Parmesan
GEMUSECURRY MIT BASMATIREIS *VEGAN* 15,9

Pikantes indisches Curry mit Kokosmilch & Ingwer

A-E-P-Q

A-E-H-Y-P-Q

A-E-P-Q

A-H-Y-P

G-M

G-M-E

T-P-Q

A-E-P-H-Y

MALZEREI BURGER

dazu Malzerei Pommes
VEGGIE BURGER

dazu Malzerei Pommes

TIRAMISU
Mit Espresso & Alkohol

PANNA COTTA A LA CHEF
Abwechselnde Kreationen

o% BURGER %o
19,9 A-H-Y-P
Dry-Aged Patty im Brioche-Bun, Cheddar,
Salat, Pink Ognions, hausgem. Burgersause,
19,9 A-H-Y-P
Gemuse Patty im Brioche-Bun, Cheddar,
Salat, Pink Ognions, hausgem. Burgersause,
o% DESSERT %o
9.5 A-E-H-Y
MALZEREI SORBET-VARIATION 9.5 E
Dreierlei Sorbets fein garniert, laktosefrei
9.5 A-E-H-Y
SCHOKOLADEN-MARZIPAN-KONFEKT 9,5 E-M-H-A-S

Mit Punsch-Apfeln

Fir Kindergerichte und weitere Tagesempfehlungen sowie Fragen zu

Allergenen und Zusatzstoffen steht lhnen unser Fachpersonal jederzeit

zur Verfligung.

Wir beraten Sie gerne!



& KAFFEE & TEE %

ESPRESSO 9
ESPRESSO DOPPIO 9
CAFFE CREMA 9
CAPPUCCINO 9.HY
LATTE MACCHIATO

o> APERITIF 2
CHANDON GARDEN SPRITZ DER PERFEKTE SPRITZ Z
APEROL SPRITZ / LILLET WILD BERRY / HUGO Z
SARTI SPRIZZ mit Prosecco
HENDRICK'S GIN mit Ginger Ale oder Tonic Water Z
MARTINI POMEGRATE Z
WHITE PEACH SPRITZ

- HOMEMADE LIMONADES <
HOLUNDER DREAM
Holundersirup, Zitronensaft, Limetten, frische Minze & Soda Water
RED ALERT
Grenadine Sirup, Zitronensaft, brauner Zucker,
wilde Beeren & Soda Water
PINK GRAPEFRUIT
Grapefruitsirup, Zitronensaft, brauner Zucker,
exotische Friichte & Soda Water

> WASSER 2

ACQUA MORELLI SPARKLING 0,25l 3,0 0,75l Fl.
ACQUA MORELLI NON SPARKLING 0,25l 3,0 0,75l Fl.

& SAFTE & SCHORLEN 2

SAFT 0,3l

APFELSAFT / TRAUBENSAFT / ORANGENSAFT 4,9
J.BEERE / RHABARBER / ANANAS 4,9
MARACUJA NEKTAR 4,9

< SOFTDRINKS <

COCA-COLA / ZERO / MEZZO MIX FANTA / SPRITE  13,9-1,3,9,10
TONIC WATER / BITTER LEMON / GINGER ALE / 1,3-13-139
GINGER BEER / POMEGRANATE / 1,3-1,3,9,10
WILDBERRY / WHITE PEACH 1,3,10
EFFECT CLASSIC / BLACK ACAI 1,9
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SCHORLE 0,3l

0,33l
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& BIERE 2

WEIZEN

FRANZISKANER WEISSBIER A 0,51
FRANZISKANER ALK. WEISSBIER A 0,51
BIERE VOM FASR

SPATEN HELL A 0,5
MAHRS BRAU A 0,5l
BRAUHAUS DUNKLES BIER A 0,5l
SPATEN PILS A 0l
WEITERE BIERE & MIX

SPATEN HELL ALKOHOLFREI /ﬁfﬁ A 0,5l
SAN MIQUEL é;{:/ A 0,33
FRANZISKANER KELLERBIER A1,2 0,5l
RADLER A1,2 0,5l
RADLER ALKOHOLFREI A1,29 0,5
COLA-WEIZEN / RUSS A1,39 0,5

%  COCKTAILS <

MALZEREI APPLE / LONG ISLAND ICE TEA / MAI TAI
SEX ON THE FLOOR / MOJITO /CAIPIRINHA
TEQUILA SUNRISE / PINA COLADA

VIRGIN COLADA / VIRGIN MOJITO

SALRITA TROPICAL FRUIT

SALRITA AMARENA

PALOMA

s DIGESTIF 5

EDELBRANDE

ZIEGLER EDELBRANDE
WILLIAMSBIRNE / ZWETSCHGE / HIMBEERGEIST
HASELNUSS / MIRABELLE BRAND
MARILLE

VOLCAN DE Mi TIERRA

TEQUILA BLANCO

EMINENTE RON DE CUBA
RESERVA 7 YEARS - VILLA CLARA KUBA
DON PAPPA RUM

HENNESSY X.O

REMY MARTIN

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE @

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive gesetzlicher MwSt.

Scanne den QR Code fur die
digitale Speisekarte und die Allergene

und Zusatzstoffe unserer Gerichte
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S WEINE %

WEISS

LUGANA - TENUTA ROVEGLIA

Sehr schones Bouquet aus weif3en und gelben Friichten
wie Pfirsich, Birne, Aprikose und griiner Apfel, ist
angenehm frisch, elegant und wirkt leicht.

GEIGER & SOHNE - "MR. WHITE" TREIBSTOFF CUVEE
Saftiges Bukett, Mango, Maracuja, Ananas,

knackige Saure, feine Mineralitat

SILVANER - MEIER SCHMIDT

Reife Birnen und Zitrus, schlanker und frischer Wein, feine
Cremigkeit, deutliche Mineralik

CHARDONNAY - WEINGUT GEIL'S

Birne und Banane, Noten von Haselnuss und Minze,
aufregend-fruchtig

MANDI SAUVIGNON - BORGO CONVENTI

Eleganter Weilwein mit fruchtbetonten Aromen von Ananas,
Banane, Stachelbeere und Kiwi

SAUVIGNON BLANC - CLOUDY BAY
Saftiges Bukett, Mango, Maracuja, Ananas,

knackige Saure, feine Mineralitat

CHENIN BLANC - KAAPZICHT ESTATE

Angenehm leichte Aromen nach reifer Quitte und Ananas
mit einem Hauch Limette

ROT

ROSSO PASSITO - PRIMITIVO BARIQUE GRAN APPASSO
Begeistert mit reichen und konzentrierten Aromen von dunklen
Beeren, Pflaumen und Kirschen und wird von Noten

von Tabak und Schokolade begleitet

MALBEC - PORTILLO
Duftet herrlich nach dunklen Friichten wie Brombeere, Pflaume und

Waldbeeren, ist kraftig, aber harmonisch und gut ausbalanciert mit
feinen Gewdrzen und einer leicht erdigen Note im Abgang
MALBEC - TERRAZAS DE LOS ANDES

Opulentes Aroma von dunklen Friichten wie Schwarzkirsche, Pflaume
und Brombeere, die von subtilen Nuancen von Vanille und einem
Hauch von Schokolade begleitet werden.

PINOTAGE - KAAPZICHT ESTATE

Ausbalancierte und zarte Aromen nach Himbeere und Backpflaume
mit Anklangen von Muskatnuss, Nelke und Mokka

PRIMITIVO DI MANDURIA

Ein Primitivo aus der apulischen Top-Region Manduria, der in
franzdsischen und amerikanischen Eichenfassern reifte. Tiefrot,
intensiv aromatisch und seidig am Gaumen.

ROSE

THE PALE ROSE - CAVES D'ESCLANS
Ausdrucksstarke Aromen von Blutorangenschale, Erdbeerlimonade,

Himbeere und Wassermelone fiir einen saftig, lebhaft und trockenen
langen Abgang

WHISPERING ANGEL ROSE - CAVES D'ESCLANS

Verfuhrt mit einem blumigen Bouquet von frischen Erdbeeren,
Himbeeren und Zitrusfriichten, ist trocken, leicht und erfrischend mit
einem anhaltenden, eleganten Abgang
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( ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE )
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